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Weihnachtsbuffet |

Vorspeisen
Salatbuffet mit verschiedenen marinierten Rohkostsalaten

Spinat-Lachs-Réllchen
Auswahl von verschiedenen Kisespezialititen, garniert mit Friichten
Rustikale Wurstplatte mit saurem Gemiise

Variationen von Brot & Brotchen mit Butter

Suppe
Sellerie- Apfel- Siippchen

Hauptgdnge
Hirsch-Edelqgulasch in Preiselbeersauce

Tranchen von der Hihnchenbrust auf buntem Gemiise und fruchtiger Tomatensauce
Buntbarschfilet in Rote-Bete-Meerrettich-Sauce

Als Beilagen reichen wir:

Hausgemachter Apfelrotkohl
Bunte Gemiiseplatte mit Ofenkiirbis & Rosmarin
Thiiringer Klofe
Minikartoffeln in der Schale
Gebutterte Penne

Dessert
Lebkuchen-Panna-Cotta mit Spekulatiuscrumble

Bratapfelgriitze mit Vanillesauce
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Vorspeisen

Salatauswahl mit verschiedenen marinierten Rohkostsalaten
und Blattsalaten, dazu zweierlei Dressings

Bulgur Salat mit Rote-Bete-Vinaigrette, dazu kleine Bratwiirstchen
Internationale Kiseauswahl mit Trauben und Walniissen
Variation von verschiedenen Braten- und Aufschnittspezialititen

Brot- & Brotchenauswahl mit Butter

Suppe
Rote Beete-Orangensuppe mit Ingwer verfeinert

Hauptgdnge
Schweinefilet mit Maronen und Backpflaumen in Kriftiger Sauce

Brust und Keule von der Weihnachtsente in Orangensauce

Zanderfilet auf gerahmtem Spitzkohl mit Dijon-Senf verfeinert

Als Beilagen reichen wir:

Hausgemachter Apfelrotkohl
Bunte Gemiiseplatte mit Ofenkiirbis & Rosmarin
Thiiringer Klofe
Herzoginkartoffeln
Kartoffelgratin

Dessert
Mascarpone-Rumtopf-Creme

Haselnuss-Nougat-Panna-Cotta mit Glihkirsch-Mark
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Vorspeisen

Pfliicksalate mit bunten Kirschtomaten, Ziegenfrischkise und gerdsteten Saaten,
dazu zweierlei Dressings

Kleine Bratwiirstchen auf marinierten Beluga-Linsen
Auswahl von verschiedenen Kisespezialititen, garniert mit Friichten
Triologie von Rjucherlachs, Gravedlachs und Stremellachs mit Sahnemeerrettich

Variationen von Brot & Brotchen mit Butter

Suppe
Cremige Suppe von Roten Linsen und SiifSkartoffeln

Hauptgdnge
Zarte Ochsenbickchen in Spatburgundersauce

Brust und Keule von der Weihnachtsente in Orangensauce

Wildlachs mit Spinat in leichter Zitronen-Dill Sauce

Als Beilagen reichen wir:

Hausgemachter Apfelrotkohl
Buntes Pfannengemiise, gebutterter Rosenkohl

Thiiringer Kl6Re, Herzoginkartoffeln, Basmatireis

Dessert
Weihnachtliches Schokoladenmousse mit Himbeermark

Kokos-Zitronengras-Panna-Cotta mit Mangogriitze



