
 

 
 
 

Heiraten auf dem Fuchsturm 
„Große Ereignisse verdienen einen exklusiven Rahmen!“ 

 

 

 

 
 
 
 

 
Fuchsturm Jena 
Turmgasse 26 
07749 Jena 

Telefon: 036 41 - 36 06 06 
Telefax 036 41 – 53 125 15 

Email: verkauf@fuchsturmgaststaette.de 
http://www.fuchsturmgaststaette.de 

mailto:Email:%20verkauf@fuchsturmgaststaette.de
http://www.fuchsturmgaststaette.de/


~ 2 ~ 

 

 
 
 

 

Eine Hochzeit sollte einmalig sein, genau wie der Ort, an dem die Feierlichkeit 
dazu begangen wird. Mit viel Kreativität und Einfühlungsvermögen schaffen wir an 
Ihrem Hochzeitstag ein stilvolles und romantisches Ambiente, das Sie und Ihre 
Gäste verzaubern wird. Wir unterstützen Sie von der persönlichen Beratung über 
die perfekte Planung bis zur kompetenten Ausführung. Ihre Hochzeit soll 
einzigartig und unvergesslich sein. Erleben Sie und Ihre Gäste auf dem Fuchsturm 
unvergessliche Stunden und einen der herrlichsten Ausblicke auf Jena und die 
Umgebung. 

 
 

Hier ist Ihr Hochzeitsarrangement: 
(buchbar ab 30 Vollzahlern) 

 

Empfang für Sie und Ihre Gäste mit einem Glas Hausmarke Sekt 
direkt am Fuchsturm, einem der 7 Wunder von Jena. 

 

Festliche Kaffeetafel mit Thüringer Blechkuchen, geschlagener Sahne,  
Kaffee und Tee, gern auch in unserem Biergarten mit Ausblick. 

 

Kulinarisches Hochzeitsbuffet, welches als Anregung dienen soll und gern 
nach Ihren Wünschen beliebig abgewandelt werden kann. 

 

Korrespondierende Weine zum Buffet sowie Bier, Sekt, Säfte und  
alkoholfreie Getränke sind ab dem Abendessen für 4 Stunden inklusive. 

 

Im Arrangement weiterhin enthalten: die Bestuhlung,  
Tischwäsche, Servietten, Tischplan, Kerzen,  

Buffetkarten und Strom. 
 

Die Nacht in unserem romantischen Zimmer wird Ihren Hochzeitstag 
unvergesslich werden lassen. Am nächsten Morgen erwarten wir Sie zu  

einem reichhaltigen Frühstück in unserem Restaurant. 
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Zusatzleistungen 
 
 

Bankettstühle mit Stuhlhussen 
 
 

für 2 weitere Stunden Getränke inklusive 
 

Blumenschmuck für die Tische 
 

Kleiner Imbiss zum Empfang (z.B. Canapées) 
 
 

Mitternachtsimbiss mit frischem Blechkuchen,  
Käse- und Wurstbrett oder Eisbomben 

 
 

Großes Frühstück 
Kommen Sie noch einmal mit einem Teil der Hochzeitsgesellschaft zusammen und genießen ein 

reichhaltiges Frühstücksbuffet mit Kaffee, Orangensaft und frischem Obst 
 
 

Die passende Musik für Ihre Hochzeitsfeier: DJ oder Liveband 
 
 
 
 

Weitere Zusatzleistungen auf Anfrage! 
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Hochzeitsbuffet I 
 

Vorspeisen 
Buntes Salatbuffet mit zweierlei Dressings 

 

Roastbeef rosa gegart mit Erdnusssauce und gerösteten Kernen 
  

Käseauswahl mit verschiedenen Hart- und Weichkäsen garniert mit frischen Früchten 
 

Kirschtomaten mit Balsamicozwiebeln und marinierten Champignonköpfen 
 

Brot- und Brötchenauswahl, Butter  
 

Suppe  
Klassische Hochzeitssuppe 

 
Hauptgänge 

Tranchen vom Schweinefilet in Cognac-Pfeffersauce 
 

Ofenfrischer Rinderschmorbraten in Burgundersauce 
 

Pochiertes Lachsfilet auf Paprikarahmsauce 
 

Dazu reichen wir: 
Bunte Gemüseauswahl, Apfelrotkohl 

 

Thüringer Klöße, Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln 
 

Dessert 
Mascarpone-Crème mit Erdbeermousse 

 

Haselnuss-Panna-Cotta mit Krokant 
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Hochzeitsbuffet II 
 

Vorspeisen 
Salatvariation mit verschiedenen marinierten Rohkost- und Blattsalaten, 

dazu zweierlei Dressings 
 

Bunte Antipasti-Auswahl mit kleinen Mozzarellabällchen und frischem Basilikum 
  

Trilogie von Räucherlachs, Gravedlachs und Stremellachs mit Sahnemeerrettich 
 

Verschiedene französische und italienische Käsespezialitäten mit Früchten garniert 
 

Brot- und Brötchenauswahl, Butter  
 

Suppe  
Paprika-Kokos-Suppe mit Zitronengras verfeinert 

 
Hauptgänge 

Rinderfiletgeschnetzeltes „Stroganoff“ 
 

Tranchen vom Hähnchenbrustfilet auf Grillgemüse und rotem Pestorahm 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat in Dijon-Senf-Rahm 
 

Dazu reichen wir: 
Ausgesuchte Gemüse der Saison, geschwenkte Prinzessbohnen 

 

Rosmarinkartoffeln in der Schale, Thüringer Klöße, Herzoginkartoffeln 
 

Dessert 
Mousse au chocolat 

 

Mango-Panna-Cotta mit Himbeermousse 
 

Obstplatte mit exotischen Früchten 
 
 
 


